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1.-    DATOS DEL PRODUCTO 

        NOMBRE DEL PRODUCTO : Harina de Maca (Farinha de Maca) 

        COMPOSICION : Maca  

        NOMBRE CIENTIFICO : Lepidium meyenii 

        ENVASE : Bolsa de polietileno y saco papel x 10 kg.  

        IDENTIFICACION : Lote No AF9411127- BBIBR 

        TAMIZ : Mesh 80 

 

2.-   CARACTERISTICA DEL PRODUCTO:  

  2.1.  ORGANOLEPTICO:             

2.2.  MICROBIOLOGICOS:  

  2.3.  QUIMICO:  

 

3.-      CONDICIONES GENERALES: 

 Maca en Polvo es obtenido, mediante la selección, lavado, desinfectado, triturado, deshidratado, 

molido y envasado.  

 

4.-      VIDA ÚTIL ESPERADA Y CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO: 

La vida útil esperada del producto es de dos años, siempre y cuando el envase permanezca sellado y 

se almacene a temperatura ambiente. Debe almacenarse en sitios secos, frescos y en condiciones 

normales de almacenamiento a humedad relativa a 70% y temperaturas menores a 20°C. 

 

5.-      METODO DE CONSERVACION:  

 Deshidratado 

 

DETERMINACION    

ORGANOLEPTICA 
RESULTADOS ESPECIFICACIONES 

Aspecto 
El polvo, libres de grumos y materias 

extrañas 

El polvo, libres de grumos y materias 

extrañas 

Color Característicos  Característicos  

Olor 
Propio del producto, libre de olores 

extraños. 

Propio del producto, libre de olores 

extraños 

Sabor 
Propio del producto, libre de sabores 

extraños. 

Propio del producto, libre de sabores 

extraños. 

DETERMINACIONES MICROBIOLOGICAS RESULTADOS ESPECIFICACIONES 

Num. E. coli NMP/g <3 <10 

Num. Hongos: Mohos ufc/g est <10 <10⁴ 

Detección Salmonella/25g Ausencia Ausencia 

DETERMINACION QUIMICA RESULTADOS ESPECIFICACION 

Humedad 5.5 % MC Máximo 9.0 % MC 


